
 
 
 

SPEISENKARTE 
 

Vorspeisen   
Grüner Saisonsalat  Italienne oder French Dressing Fr. 7.—  
 

Gemischter Salat Italienne oder French Dressing  Fr. 9.—  
 
Nüsslisalat „Jäger Art“ mit gebratenem Speck,   Fr.  11.50 
Champignos und Crôutons an Himbeer- Baumnuss Dressing 
 
Bunter Wintersalat “Wöude” 

mit gebratenen Kalbsleberli an Himbeer- Baumnuss Dressing Fr. 15.50 
   
Tatar frisches gehacktes Rindfleisch, rassig gewürzt, mini Fr. 19.50   
mit Toast und Butter maxi Fr. 29.— 

 
Suppen  
Wasabicremesuppe mit Rahm   Fr.  7.80                                  
Wasabicremesuppe mit Black- Tiger Crevettenspiess       Fr. 12.50 
 
Currycremesuppe mit Apfelstückchen und Rahm        Fr.  7.80 
Rindskraftbrühe mit Kräuterflädli   Fr.  6.80 
 
Suppen in Grossportion:  Aufpreis                        Fr.  4.— 

 
Vegetarische Gerichte 
Gemüseteller „Wöude“ mit verschiedenen Saisongemüse 

und pochiertem Ei  Fr. 21.50 
 

„Oberländer Pilzschnitte“ auf geröstetem Ruchbrot 

an feiner Pilzrahmsauce mit Käse überbacken         Fr. 19.50 
 
Tortelloni all panna  (Ricotta- Spinatfüllung)           Fr. 17.50 

   



 
 
 

Der Küchenchef empfiehlt speziell 
 

Fangfrische Fische aus dem Sempachersee 
 

Felchenfilets gebraten mit Mandeln    
Gemüsegarnitur 
Salzkartoffeln  Fr. 33.50 
 
 
Felchenfilets „Caprice“  in Currybutter gebraten 
mit Mandeln und Bananen 
Gemüsegarnitur  
Reis  Fr. 33.50 
 
Aus der Pfanne 
 
Rindsfilet „Stroganoff“  
Filetspitzen an rassiger Paprikasauce 
Gemüsegarnitur 
Reis                 Fr. 42.—  
 
Kalbsleberli gebraten in Butter 
Gemüsegarnitur 
Rösti  Fr. 33.— 
 

Fondue  
Käsefondue               Fr. 22.— 
Von unserem Käser aus den Ostschweizer Bergen 
Tannen bei Kirchberg von Familie Kurmann 
 

 
Fondue Chinoise Bitte vorbestellen           Fr. 44.—      
ab 2 Personen  
(Rind, Kalb, Schwein, Poulet) verschiedene hausgemachte Saucen 
inkl. Gemischter Salat, Reis und Pommes frites 
À discretion  



 

 
 
 

Traditionelles 
    

Bure Bratwurst mit Zwiebelsauce  
Gemüsegarnitur und Rösti  Fr. 21.50 

 
Luzerner Kügeli Pastetli 
Erbsen und Rüebli 
Pommes frites  Fr. 21.50 
  
Cordon bleu (vom Schwein, Schinken, Bergkäse) 

Gemüsegarnitur  
Pommes Frites   Fr. 28.50 
 
Paniertes Schweinsschnitzel  
Pommes frites       Fr. 20.50 

 
Lammrückenfilet an Ingwer- Knoblauchsauce 
Gemüsegarnitur 
Hausgemachter Kartoffelgratin   Fr. 36.— 
 
Rindsfilet an rassiger Schwarzpfeffersauce      
Gemüsegarnitur 
Rösticroquetten   Fr. 48.—  
 

    
Zürigeschnetzeltes  (vom Kalb) 

Gemüsegarnitur 
Rösti  Fr. 36.— 
 
 
 
 
 
 
                                                                                         Alle Preise verstehen sich inkl. Mwst. 



 

 
Fischmenu                 

 
Wasabicremesuppe mit Black Tiger Crevettenspiess               

 
*** 

Bunter Wintersalat an Himbeer- Baumnuss Dressing 
*** 

Felchenfilets „Caprice“ mit Currybutter, Mandeln und 
Frisches Marktgemüse 

Reis 

*** 
Dessertkreation „Wöude“ 

oder kleiner Käseteller mit drei verschiedenen Sorten 
 

Fr. 53.—  
ohne Dessert Fr. 48.—  

 
 
 

Gourmetmenu  
 

Currycremesuppe Apfelstückchen und Rahm               
*** 

Nüsslisalat „Jäger Art“ 
*** 

Lammrückenfilet an Ingwer- Knoblauchsauce     
Frisches Marktgemüse 

Hausgemachter Kartoffelgratin 
*** 

Dessertkreation „Wöude“ 
oder kleiner Käseteller mit drei verschiedenen Sorten 

 
Fr. 53.—  

ohne Dessert Fr. 48.—  
 
 

 



 

 
Wir empfehlen Ihnen bestens gelagerte Fleischstücke 200gr. 
mit hausgemachtem Kräuterbutter 
 

Schweinssteak    Fr. 17.50 
 

Pouletbrüstli  (170gr.).   Fr. 16.— 
 

Rindsfilet  an rassiger schwarzer Pfeffersauce                         Fr. 38.— 
 

Lammrückenfilet an Ingwer- Knoblauchsauce        Fr. 26.— 
 
Kalbschnitzel natur oder Wiener Art  Fr.  26.— 
 
„Bure“ Bratwurst an Zwiebelsauce  Fr. 11.— 
 

Beilagen  
Fitness (garniert mit verschiedenen Salaten)   Fr. 8.50 
Sportler Teller (garniert mit verschiedenem Gemüse)    Fr. 8.50 
Salzkartoffeln                 Fr. 5.— 
Butternudeln             Fr. 5.— 
Pommes Frites, Reis, Croquetten               Fr. 5.— 
Rösti  Fr. 5.50 
Gemüsegarnitur    Fr. 5.—  
Hausgemachter Kartoffelgratin  Fr.   5.50              
Portion Pommes Frites gross    Fr. 9.50 
   

Das Schwein, Poulet, Kalb oder Rindfleisch stammen aus Schweizer Tierhaltungsbetrieben 
Lamm aus Neuseeland,  Pferd aus Kanada Pouletgeschnetzeltes oder Chicken Nuggets aus 
Brasilien, können mit Hormonen und Antibiotika und/oder antimikrobiellen 
Leistungsförderer erzeugt worden sein. 
 

Für unsere kleinen Gäste 
Dino Teller (Schnitzel paniert,   Fr. 13.50 
Pommes Frites und 1 Kugel Glace)   
Pingu Teller (Poulet Nuggets,  Fr. 13.50 
Pommes Frites und 1 Kugel Glace)   
Snoopy  (Teigwaren an Tomatensauce Fr. 11.— 
und 1 Kugel Glace) 

Pluto (6 kleine Frühlingsrollen und 1Kugel Glace) Fr. 8.—



 
 

Kalte Gerichte und Snacks 
    

Tatar frisches, fein gehacktes, rassig gewürztes mini  Fr. 19.50  

Rindfleisch mit Toast und Butter maxi Fr. 29.— 
                                                       
Salatschüssel „Chicken“  
(Blattsalate mit gebratenen Poulet-,und Peperonistreifen) Fr. 19.50  

Salatteller mit Ei  Fr. 17.—    

Wurstsalat einfach  Fr.12.— garniert Fr. 16.— 
Wurst-Käsesalat  „ Fr.13.—  „ Fr. 17.— 
Thonsalat  „ Fr.12.—  „ Fr. 16.— 
Bündner Trockenfleisch-Teller     Fr. 22.50 
 
Zobig Teller (Bündnerfleisch, Schinken, Salami, 

Hobelspeck und Käse)  Fr. 18.50 
 

Wöude Teller (Zobigteller mit versch. Salaten garniert) Fr. 18.50  
 

Käseteller  gross 160 gr. Fr. 17.—    klein 90 gr.  Fr.  9.50 
 

Schnitzelbrot mit Pouletbrüstli  Fr. 11.50 

Schnitzelbrot mit Schweinsschnitzel paniert   Fr.11.50 

Handytoast (Schinken/ Käse)   Fr.  7.— 

Diverse Sandwiches:  Salami, Schinken, Käse     Fr. 7.50 
Bündnerfleisch Sandviches                                   Fr. 9.— 

 
Fingerfood: Chickennuggets oder  
Zander im Bierteig mit 2 Saucen    Fr.    8.50 
 

Chicken Nuggets  180gr.     Fr.  13.80 
Zander im Bierteig 180gr. Tartarsauce   Fr.  13.80 
 


